Lammspezialititen

3 grobe Lammbratwiirste

mit Rahmsauerkraut?!

und Kartoffelstampf? 20,90
Lammleber Berliner Art

mit gebratenen Apfel-Zwiebelringen

und Kartoffelstampf? 25,90

Backofengeschmorter Lammkeulenbraten

vom Deichlamm an Rahmwirsing?!,
Rosmarinjus und

Salzkartoffeln 29,90

Lammriickengeschnetzeltes

nach Stroganoff-Art*“, Sahnesauce?!

mit Champignons, Schalotten und
Gurkenstreifen, an Olivenol geschwenkte
griine Bandnudeln®,

33,90

gemischter Salat

Rosa gebratene Lammfilets

mit ostfriesischen dicken Bohnen
in Rahm?!, Sauce Provencale und

Salzkartoffeln 35,90

Lamm und Lobster*

rosa Lammriicken mit gebratener
Riesengarnele3, Blattspinat

KnoblauchsoRe?, Rostitaler® 35,90

3 Krustentiere

6 Gluten

1 Lactose 2 Lupinen

4 Benzolsaure 5 Hiihnerei

Legierte Spargelcremsuppe'~
mit Einlage, Sahnehaube! 9,50

mit Krabbenfleisch3* 11,50
Portion Deutscher Stangenspargel

mit zerlassener Butter,

Sauce Hollandaise!

und Kleikartoffeln 22,90
wahlweise mit

gemischter Schinkenplatte +10,90
Seelachsfilet? +11,90
Schweineriickenschnitzel>° +12,90
Maischolle® +12,90
Jungschweinmedaillons +13,90
rosa gebratene Lammfilets +21,90
200 g Rinderfilet +26,90

Wiinschen Sie eine doppelte Portion

Spargel, so berechnen wir
zusitzliche 10,90

Dazu empfehlen wir Ihnen:

Hohes Haus ,,Grau®
Weingut Friedrich Kiefer, Baden
Ein Allroundtalent!
Trocken, typischer Duft nach hellem Obst,
fruchtig, frisch

Hohes Haus ..Rot*
Rotweincuvée aus Portugal

Trocken, Nuancen aus Beerenfriichten,

mild im Gerbstoff

Flasche 0,751 24,90
Glas 0,201 7,30
Glas 0,101 4,20
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